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Unter dem Motto „100 % Genuss“ werden 16 ausgewählte Top-Gastronomen aus 
Bochum, Hattingen und Herne fünf Tage lang den Bongard-Boulevard in die längste 
Gourmetmeile des Ruhrgebiets verwandeln.

Seien Sie mit dabei, wenn am 9. August 2023 BOCHUM KULINARISCH pünktlich um 17 Uhr 
mit der traditionellen Parade der Köche*innen durch die Bochumer Innenstadt angepfiffen 
wird. Schauen Sie den Profiköchen*innen beim Zubereiten der leckeren Köstlichkeiten 
zu, probieren Sie die vielen hausgemachten Delikatessen, Bierspezialitäten von der 
Privatbrauerei Moritz Fiege und erlesene Weine in herrlicher Freiluftatmosphäre. 

Zum 31. Mal sind die Firma Niggemann Food Frischemarkt und die Privatbrauerei 
Moritz Fiege bei der Organisation und Unterstützung von Bochum kulinarisch vertreten 
und wie eh und je mit viel Herzblut und mittlerweile schon in der nächsten Generation 
dabei.
Was 1989 als Kulinarischer Treffpunkt auf dem Dr.-Ruer-Platz ins Leben gerufen wurde, 
hat sich über die Jahre hinweg zur längsten und schönsten Gourmetmeile des Ruhrge-
biets entwickelt. Die Bochumer und die vielen Freunde aus Herne & Hattingen sind auch 
deshalb mit gutem Grund stolz auf diese tolle Veranstaltung.

Auch in diesem Jahr ist für ein abwechslungsreiches Programm für Groß und Klein ge-
sorgt. Der Power-Piraten-Sonntag steht ganz im Zeichen unserer kleinen Gäste: viel 
Vergnügen ist beim Kinderschminken, in der Piraten-Bastelwerkstatt oder bei der Brio-
Bahn garantiert.
 
VON HERZEN UND VON HIER. WIR FREUEN UNS AUF SIE!

VORWORT
Bilder aus vergangener Zeit. Unsere Initiatoren

Herwig Niggemann, Heinz Bruns und Hugo Fiege (v.l.n.r.)



Saisoneröffnung  
am 19. August 2023

bochumer-symphoniker.de

saisonprogramm   tickets | infos  0234 910 86 66

BoSy
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Endlich wird’s wieder kulinarisch! Vom 9. bis 13. August 2023 ist „Bochum kuli-
narisch“ zurück in der Innenstadt. Nach der pandemiebedingten Durststrecke 
kann man es sich jetzt wieder richtig gut gehen lassen – namhafte Restaurants 
aus unserer Stadt und Region laden zum „Open-Air-Genuss“. Lokale Köchin-
nen und Köche stellen unter Beweis, wofür sie bekannt sind: tolle Qualität und 
kreative Ideen. Freuen Sie sich auf eine Kostprobe vielfältiger Speisen und Ge-
tränke – von bodenständig bis außergewöhnlich, immer besonders – in einer 
einzigartigen Atmosphäre.
Mein Dank gilt dem Organisations-Team und allen teilnehmenden Gastronomie-
betrieben: Sie wagen den Kraftakt und servieren – neben dem Regelbetrieb 
in ihren Häusern – kulinarische Highlights auf der Gourmet-Meile zwischen 
Hauptbahnhof und Rathaus. 
Um es mit Goethe zu sagen: „Kein Genuss ist vorübergehend; denn der Ein-
druck, den er zurücklässt, ist bleibend.“ In diesem Sinne wünsche ich allen 
Besucherinnen und Besuchern von „Bochum kulinarisch“ viel Spaß und vor 
allem guten Appetit!

Ihr

Thomas Eiskirch

LIEBE BOCHUMERINNEN 
UND BOCHUMER,

LIEBE GÄSTE!



BALTZ SAGT 
DANKE!

an alle Organisatoren:innen, 
Helfer:innen und Sponsor:innen, 

die Bochum Kulinarisch 
unterstützen.

Gestiegene Kosten, 
erhöhte Sicherheitsanforderungen, 

das Wetterrisiko als ständiger 
Begleiter – und dennoch sind alle in 

diesem Jahr wieder 
mit Herzblut dabei.

Das zeugt von großem Engagement 
für unsere schöne Stadt!

Wir freuen uns auf genüssliche 
gemeinsame Tage auf dem 

Boulevard! Wir haben Sie in den 
letzten Jahren sehr vermisst.

Ihr Modehaus Baltz

Baltz-Onlineshop:
www.baltz.de

Die 
Baltz APP! 

Jetzt downloaden 
und Vorteile 
genießen!

BoKu_2023.indd   1BoKu_2023.indd   1 19/06/2023   09:40:0519/06/2023   09:40:05

WWW.USB-BOCHUM.DE

In Deutschland werden
bis zu 320.000 Kaffeebecher 
pro Stunde weggeworfen. 
Für eine Stadt mit nachhaltigem
Lebensgefühl empfehlen wir die 
Benutzung von Mehrwegbechern.

USB_Anzeige_BochumKulinarisch2018.indd   1 20.04.18   13:52
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EIN BESONDERER DANK GILT UNSEREN TREUEN PARTNERN,
OHNE DIE DIESE VERANSTALTUNG NICHT MÖGLICH WÄRE . . .

… UND DEN BEIDEN MITORGANISATOREN





Wir beliefern die Gastronomie 
mit ausgewählten Lebensmitteln, 
auch für Bochum kulinarisch.
Viel Spaß und guten Appetit.

Frischer kann keiner.

Genuss 
für 
Bochum

#foodfrischemarkt
#100prozentfrische
niggemann.de

Anzeige_105x148,8_BoKu_23.indd   1Anzeige_105x148,8_BoKu_23.indd   1 23.06.23   09:2423.06.23   09:24



NIESSING SETARIO EDITION 2023
Grenadine meets sparkling diamonds!

Kortumstraße 116    44787 Bochum    juwelier-marc.de

Niessing_Anzeigen_Marc_148x210_Setario_Edition_20230626.indd   1Niessing_Anzeigen_Marc_148x210_Setario_Edition_20230626.indd   1 26.06.23   13:2826.06.23   13:28
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STAND-Nr.

01

ALS GAST KOMMEN, ALS FREUND GEHEN. 
Seit 24 Jahren im Herzen von Altenbochum mit der Leidenschaft für guten 
Wein und gutes Essen.
Mediterrane Küche, große Tapasauswahl, wechselnde Speisekarte, Bier-
garten, Kegelbahn, Veranstaltungen, Catering. BIS BALD IM PABLO

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT PABLO 

TAPAS-VARIADAS
Aioli, Serrano Schinken, Chorizo, Manchego-Käse, Oliven,
Pflaumen im Speckmantel, Pimientos de padron

THUNFISCHTATAR
Beluga Linsen, Avocado

ROTE BEETE
Beluga Linsen, Avocado

PAILLARD VOM RIND
mit Rucola, frischen Parmesanspänen & gebratenen
Drillingskartoffeln

FRISCHES THUNFISCHSTEAK VOM GRILL
auf Wakame-Salat

Zu allen unseren Speisen servieren wir unser  
frisches Bioland-Weißbrot von Wickenburg

„PABLOS KLASSIKER“
Mandel-Vanille-Creme mit frischen Erdbeeren

KINDERGERICHT
Milchreis mit Zimt/Zucker oder Pflaumenkompott

Goystraße 27 | 44803 
Bochum
Telefon -49234 - 936 20 80
www.pablo-bochum.de
kontakt@pablo-bochum.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo, Di & Do 17.00 bis 
22.00 Uhr
Fr & Sa 17.00 bis 23.00 Uhr
Sonntag & Mittwoch Ruhetag

Jana Litzke



Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen

Fleischerei Dasenbrock  
Groß- und Einzelhandel

Produktion / Zentrale 
Gewerbestraße 26 

44866 Bochum 
Tel. 0 23 27 / 8 82 05

Filiale Hellweg 
Wattenscheider Hellweg 81 

44866 Bochum  
Tel. 0 23 27 / 5 33 38

Filiale Herdecke 
Hauptstraße 18 

58313 Herdecke 
Tel. 0 23 30 / 12 90 37

Filiale Witten 
Ruhrstraße 6 

58452 Witten 
Tel. 0 23 02 / 9 78 75 44

0171 / 20 03 222 
fleischerei.dasenbrock

Seit 1958 stehen wir in  
Bochum und Umgebung für  
beste handwerkliche Qualität  
aus Meisterhand und  
bewussten Fleischgenuss.  
 
Besuchen Sie uns auf den  
Wochenmärkten in der Region  
oder in unseren Filialen.  
 
fleischerei-dasenbrock.de
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HATTINGEN

STAND-Nr.

03

HEIMAT UND LEIDENSCHAFT — FAMILIENGASTRONOMIE SEIT 1904 
Das geschickt gemischte Tagesangebot stellt den Gourmet ebenso 
zufrieden wie den Liebhaber herzhafter und volksnaher Genüsse. Die ge-
hobene Kochkunst von Philipp Diergardt ist excellent. Das Speisenangebot 
erfreut alle Generationen und sorgt für erfreuliche Abwechslung auf der 
regelmäßig wechselnden Speisekarte.

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT DIERGARDT 

BUNTE HERDECKER TOMATEN
Weißer Tomatenschaum / Jordan Olivenöl / Basilikum
…dazu gebratene Rotgarnelen
…dazu crèmige Burrata

GEFLÄMMTER LABEL ROUGE LACHS
Teriyaki-Lack / Mango / Chili / Wasabi / Yuzu-Sesam / Cru de Cacao

BÜRGERMEISTERSTÜCK VOM GRILL
BBQ-Jus / Pfifferlinge / Selleriecrème / Beluga-Linsen 

SAFTIGES BADISCHES SCHÄUFELE VOM LANDSCHWEIN
Kräuter-Schalotten-Jus / Lauwarmer Kartoffel-Pfifferlingssalat

WIACKERS ERDBEERTÖRTCHEN
mit Sahne

MOUSSE VON DER VALRHONA-SCHOKOLADE 
Spätburgunder-Kirschen / Meersalzcrumble

Am Büchsenschütz 15
45527 Hattingen
Telefon 0 23 24 - 9 60 30
www.diergardt.com
info@diergardt.com

ÖFFNUNGSZEITEN
Ab 12:00–14:00 Uhr
und 18:00–22:00 Uhr
Montag & Dienstag
Ruhetag

Friedel Diergardt



Gerolsteiner Brunnen GmbH & Co. KG, 
Vulkanring, 54567 Gerolstein, Telefon: (06591) 14-0
www.gerolsteiner.de

AM BESTEN MIT EUCH.MOMENT GENIEßEN.DEN

GB_Anz_LN_Erfrischung_5er_BoKu2023_A6.indd   1GB_Anz_LN_Erfrischung_5er_BoKu2023_A6.indd   1 22.06.23   16:0622.06.23   16:06



Gerolsteiner Brunnen GmbH & Co. KG, 
Vulkanring, 54567 Gerolstein, Telefon: (06591) 14-0
www.gerolsteiner.de

AM BESTEN MIT EUCH.MOMENT GENIEßEN.DEN

GB_Anz_LN_Erfrischung_5er_BoKu2023_A6.indd   1GB_Anz_LN_Erfrischung_5er_BoKu2023_A6.indd   1 22.06.23   16:0622.06.23   16:06

Veranstaltungsort:
Niggemann Food Frischemarkt

Speicherstraße 4-8 | 44809 Bochum

FR
23 FEB_________

VON 18 - 23H

SA
24 FEB_________

VON 17 - 23H



EDEKA Foodservice Stiftung & Co. KG
Speicherstraße 5 |  44809 Bochum

Mehr Informationen unter

www.edeka-foodservice.de

IHR C+C-GROSSMARKT IN DER REGION.

Der frischeste Partner
an Ihrer Seite.
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STAND-Nr.
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TRADITIONELLE GASTLICHKEIT UND BEHAGLICHE ATMOSPHÄRE 
In der zweiten Generation vermitteln wir – Angela, Thomas und Uwe Weiß – 
westfälische Gastlichkeit und herzliche Atmosphäre.
Regionale und saisonale Speisen werden begleitet von internationalen Ge-
richten, die wegen der südafrikanischen Spezialitäten sogar überregional 
bekannt sind. Lassen Sie sich von uns verwöhnen und genießen Sie Ihren 
Aufenthalt in einem warmen und wohltuenden Ambiente.

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT GASTHAUS WEISS 

SÜDAFRIKANISCHE GELBERBS-KRAPFEN
vegan
(mit Erbsmehl, Apfel, Spinat, Koriander und Zwiebel)
mit Kürbis-Chutney und Kräuter- Quark aus Soja

GEBACKENER GEREIFTER ZIEGENKÄSETALER AUF ROTE-BEETE SALAT
vegetarisch
Aprikosensenf und Baguette

SÜDAFRIKANISCHES TRADITIONELLES BOBOTIE (AUFLAUF) VOM WASSERBÜFFEL
mit Mango-Krautsalat

DIE ½ BOCHUMER KULT-ENTE FRISCH AUS DEM ROHR
mit Backpflaumensoße und Baguette

TANTE HERTAS BLAUBEER PFANNEKUCHEN
vegetarisch
mit Zimt und Zucker

EIERLIKÖR-MASCARPONECREME MIT FRISCHEN BLAUBEEREN
vegetarisch

KINDERGERICHT
BoKu Nuggets von der Pute mit Pommes, rot-weiß

In der Delle 4 | 45529 
Hattingen
Telefon 0 23 24 - 8 55 58
www.gasthaus-weiss.de
info@gasthaus-weiss.de

ÖFFNUNGSZEITEN
ab 16.30 Uhr
So. ab 10:00 Uhr
Dienstag & Mittwoch 
Ruhetag

Uwe, Thomas und Angela Weiß
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STAND-Nr.
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SICH WOHLFÜHLEN UND GENIESSEN 
In unserem familiär geführten Haus erwartet Sie eine engagierte
Gastlichkeit und eine wohlige Gemütlichkeit in anspruchsvollem Ambiente.
Unser Hotel in Herne ist ideal für Privat- und Geschäftsreisende.
Wir würden uns freuen, Sie bald als unseren Gast begrüßen zu dürfen.
Ihre Familie
Basić & Team

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT MEISTERTRUNK 

GARTENKARTOFFEL MIT PARMESAN-KRÄUTERKRUSTE
Mediterranes Gemüse, Mango-Chili-Dip, gegrillter marinierter Pak choi, 
Ziegenkäsecreme, Paradeiser (vegan möglich)

PULPO GEBRATEN
auf Kartoffel Sellerie Creme, Wakame, pikante Oliventapenade, Paradeiser

DORADENFILET AUF DER HAUT GEBRATEN
Toping von Tomate, Basilikum, Schalotten, Limette
Gartenkartoffel, mediterranes Gemüse

HAUSGEMACHTE SALSICCIE
Gegrillte Avocado mit mediterranem Topping, Rucola in Honig Senf

SCHWEINEFILET IM WIRSING SPECKMANTEL
Jus mit Senfsaat, Bratkartoffeln, mediterranes Gemüse

NEW YORK CHEESE CAKE
Salzkaramell, Beeren

KINDERGERICHT NUR SONNTAGS
Hausgemachte Fischstäbchen, Kartoffelsalat, Remoulade

Eickeler Markt 19
44651 Herne
Telefon 0 23 25 - 63 55 17
www.meistertrunk-herne.de
info@meistertrunk-herne.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Sonntag bis Donnerstag
8:00 – 22:30 Uhr
Freitag & Samstag 
8:00 – 23:30 Uhr

Dominik Basić

ll



Nutzen Sie meine Erfahrung.

Mehr Infos in
unserem Videoclip!

Marcus Sill e.K. - & V
Allianz

22
44866

www

Tel. 02 34.5 44 88 54
Mobil 01 63.6 27 28 77



Z E I T  F Ü R  A B E N T E U E R
MEISTER PILOT CHRONOSCOPE   Für alle, die hoch hinauswollen. Für alle, die 
 unerwartete Wege gehen. Sie begeistert durch ihre markante Gestaltung und 

hohe Funktionalität – so, wie man es von einer echten Pilotenuhr erwartet. 
Automatikwerk, Stoppfunktion, Saphirglas, wasserdicht bis 10 bar.  

27/3396.00
Limitiert auf 300 Exemplare 

Erhältlich bei:

JH_AZ_27_3396_00_Marc_Bochum_ZFR_105x148_0723.indd   1JH_AZ_27_3396_00_Marc_Bochum_ZFR_105x148_0723.indd   1 04.07.23   09:4304.07.23   09:43



   

Schmidt & Partner
Lufthansa City Center 
Massenbergstr. 7 
44787 Bochum 
Tel.: 02 34 / 96 18 00
www.fynetravel-bochum.de

Reisen, Essen und ein guter Wein – das 
gehört zu den schönsten Erlebnissen, 
die das Leben zu bieten hat.
Warum also nicht alles vereinen, um 
richtig glückliche Momente zu erleben?

Ob in Deutschland, in Europa oder in 
der Ferne – wir wissen immer, wo echte 
Foodies die beste Küche mit einer un-
glaublichen Atmosphäre erwartet.
Wer sich also für das Außergewöhnliche 
begeistert, kann sich immer auf unser 

Insiderwissen verlassen. Unser Team 
kennt die neuesten Adressen für indi-
viduelle Reisekombinationen und baut 
nach Wunsch Ihre Reise wie Architekten 
mit sicherem Stil-Gefühl zusammen.
Besuchen Sie uns während Bochum Ku-
linarisch zu einem Inspirationsgespräch 
in unseren  Geschäftsräumen auf dem 
Massenbergboulevard.

Erste Impressionen erhalten Sie unter:
www.fynetravel-bochum.de
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FOR YOUR NEW
EXPERIENCE
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Schon seit dem Jahr 1996 bietet der Strätlingshof alle Arten von hochwertigen Restaurantdienst-
leistungen. Ob an einem schönen Abend bei Kerzenschein im gemütlichen Restaurant, beim Dinner 
im lauschigen Biergarten oder mit der Familie und Freunden beim üppigen Sonntagsbrunch, das 
gutgelaunte Team vom Strätlingshof bereitet Ihnen immer eine gute Zeit.
Darüber hinaus bietet das wunderschöne alte und denkmalgepflegte Gutshaus vielfältige Möglich-
keiten für Veranstaltungen privater und geschäftlicher Ausrichtung. In Räumlichkeiten mit diversen 
Kapazitäten und unterschiedlicher Ausstattung finden Sie die richtige Option für 20–200 Gäste.  
Ob Hochzeit oder Tagung, BBQ, Geburtstag, Jubiläum oder Trauerfeier. Im Strätlingshof sind Sie 
richtig. Selbstverständlich auch mit unserem Catering-Service auch außer Haus.

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT STRÄTLINGSHOF 

HOF-SCHNITTE
Grubengold-Brot | Bruschetta | Rucola | Cashews 
alter Balsamico | Grana Padano
(Vegan möglich)
 
ALTENBOCHUMER SCHNITZEL VOM EICHENHOF SCHWEIN
Senf | Preiselbeeren | Brie de Meaux | Rahmgurken | Kartoffelpüree

ROTE BEETE LACHS AUS DEM SMOKER
Grubengold-Brot | Limone | Sour Cream | Wildkräuter

RUMPSTEAK „STRINDBERG“
Kräuterpüree | heimisches Gemüse | Portweinjus

TOBLERONEMOUSSE
in der Eiswaffel 

KINDERGERICHT
Schnitzel mit Kartoffelpüree

Altenbochumer Str. 64
44803 Bochum
Telefon 02 34 - 9 35 04 05
www.straetlingshof-bochum.de
reservierung@
straetlingshof-bochum.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag Ab 18 Uhr 
Di + Mi Zur Zeit Ruhetag 
Do + Fr ab 18 Uhr 
Samstag ab 17 Uhr 
Sonntag 10:30 – 14:30 UhR
(Brunch! - al a Carte nur 
auf Anfrage für größere 
Gruppen)  
und 17 – 21 Uhr 

Für Veranstaltungen ab 
20-150 Personen  
öffnen wir nach Absprache 
auch außerhalb unserer 
regulären Öffnungszeiten

Maurice Feser



Stellar Nebula
BIG - Bjarke Ingels Group
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SPEISENANGEBOT LIVINGROOM 

GESCHMORTE OCHSENBACKE
Kirsch-Pfeffer-Jus, Kartoffelstampf & Wildkräuter

GEBRATENE ROTGARNELEN
mit Oktopussalat, Couscous & Avocado

ONSEN-EI (60 MIN-63 GRAD)
mit Blattspinat, Trüffel, Kartoffel & Nussbutterschaum

CEVICHE VON DORADE ROYAL
mit süß-saurem Gurkensalat, Sesam & Sushi-Reis

SÜSS:
Dark Chocolate Cheesecake im Glas 
Schokocookie, Schokoladen-Ganache, Kakao & Mirabellenragout

KÄSE:
Hausgemachter getrüffelter Brie de Meaux mit Baguettes  

NUR AM SONNTAG / FÜR DIE KLEINEN:
Livingroom Kinder-Hot-Dog

Luisenstr. 9-13
44787 Bochum
Telefon 02 34 - 9 53 56 85
www.livingroom-bochum.de
info@livingroom-bochum.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag – Donnerstag
12 Uhr – 15 Uhr und
Ab 18 Uhr
Freitag & Samstag ab 12 Uhr, 
durchgehend warme Küche
Sonn- & Feiertags Ruhetag

„Wir sind stolz darauf, dass wir mit dem Livingroom seit nun 23 Jahren 
so viele und so treue Gäste gewinnen konnten. In Bochum haben wir 
unsere Heimat gefunden und geben uns größte Mühe, dies unseren 
Freundinnen und Freunden jeden Tag mit gutem Essen und gutem 
Service in schönem Ambiente zu danken.“

UNSERE ERFOLGREICHE 
RESTAURANTFAMILIE:

-WIRTSHAUS FRANZ FERDINAND
-FIVE
-ZUM GRÜNEN GAUL
-STRÄTLINGSHOF

STAND-Nr.

07

Besucht uns im Web

Lukas Rüger, Seran Bahtijari



Gewinnspiel:

Komma lecker bei  mich bei  und 

mache bei  unserem Gewinnspiel  mit.

Bochum kulinarisch?
Natürl ich mit  Wicke!

0234 94 20 5 – 0info@vw-wicke.devw-wicke.de

*Stromverbrauch in kWh/100 km: kombiniert  16,5-15,3;  CO2-Emission in g/km:kombiniert  0.  Für die 
Fahrzeuge l iegen nur noch Verbrauchs- und Emissionswerte nach WLTP und nicht nach NEFZ vor.  Ang-
aben zu Verbrauch und CO2-Emissionen bei  Spannbreiten in Abhängigkeit  von den gewählten Ausstat-
tungen der Fahrzeuge.

1

Anlässl ich Bochum kul inar isch gibt  es am Wicke-Stand mit  etwas Glück einen Fahr-
radträger fürs Auto zu gewinnen.  Auf www.vw-wicke.de/gewinnspiel-bochum-kul i-
narisch/ können Sie die dort  gestel lte Frage beantworten – oder auch am 
Wicke-Stand ab Donnerstag,  09.  August -  Sonntag,  13.  August in der Bochumer In-
nenstadt.  Die Tei lnahmebedingungen f inden Sie onl ine unter www.vw-wicke.de/ge-
winnspiel-bochum-kul inar isch.  ¹Hauptgewinn = Volkswagen Fahrradträger,  abklap-
pbar für 2 Räder im Wert von 500,-  €
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Klinikstr. 51
44791 Bochum
Telefon 02 34 - 93 53 92 12
WWW.FRANZFERDINAND-
BOCHUM.DE

ÖFFNUNGSZEITEN
Montag-Donnerstag
ab 17 Uhr
Freitag-Sonntag
ab 12 Uhr

WIENER KÜCHE
Die Wiener Küche ist für uns das Sinnbild für beste und ehrliche 
„Gutbürgerliche Küche“.
Irgendwie haben wir diese Klassiker alle im Kopf und vielleicht sogar 
ein wenig auf dem Gaumen. Wiener Schnitzel, Gulasch, Tafelspitz, 
Knödel oder Kaiserschmarrn. Im Franz Ferdinand und im neuen Fest-
saal bringen wir diese auf den Punkt. Küss die Hand...

STAND-Nr.

08

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT FRANZ FERDINAND

BEEF TATAR VOM TIROLER FÄRSENRIND
an gerösteter Bauernknauze und Wildkräutersalat

GEMÜSE TATAR MIT FREILAND-EIGELB
an gerösteter Bauernknauze und rote Rüben Mousse

„SOUS VIDE“ KALBSFILET
an Erdäpfel-Sellerie Mousseline, K+K-Stifte und Röstzwiebelsaftl

SAUERBRATEN VOM WEIDEOCHSEN
an Erdäpfelknödel und Apfel-Blaukraut

TIROLER KASSPATZEN IN BERGKÄSESAUCE 
an Rässkäse und hausgemachten Röstzwiebeln (vegetarisch)

WIENER KAISERSCHMARRN
+ Rum-Rosinen + Marillenmarmelade + Schuss Alte Marille

WACHAUER MARILLENMOUSSE
mit eingelegten Marillen und Schokocrumble

KINDERGERICHT
Wiener Sacherwürstchen mit Erdäpfelsalat

Alessandro Maceri
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LÖSCHER 
BÄCKEREI-KONDITOREI GMBH
HARPENER HEIDE 1
44805 BOCHUM
WWW.BAECKEREI-LOESCHER.DE

Der Bochumer Bäckerei und Konditorei LÖSCHER gelingt es seit 1949 durch 
Umsicht, Visionen und Ideen umzusetzen, neue Wege zu beschreiten und 
dennoch die traditionellen Wurzeln des Familienbetriebes in der dritten 
Generation nicht aus den Augen zu verlieren. 
Zusammenarbeit mit regionalen Betrieben, natürliche Rohstoffe und hand-
werkliche Hingabe stehen bei LÖSCHER immer im Vordergrund. 

STAND-Nr.

10

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT LÖSCHER

SÜSSE MOMENTE:
Mandel-Zimt-Pflaume
Erdbeertraum
Mailänder-Apfel
Himbeere-Nuss
Rhabarber-Hafer
 
BELGISCHE WAFFEL VARIATIONEN:
Klassisch mit Puderzucker
Schwarzwälder Art mit Kirsche, Sahne, Schoko
Südsee mit Pfirsich-Maracuja, Sahne, Kokos
Altdeutsch mit Erdbeeren, Rhabarber, Sahne
 
GETRÄNKE:
Kaffee
Espresso
Tee (diverse Sorten)
Cappuccino
Latte Macchiato
Milchkaffee
Eierpunsch
Käsekuchen-Eierlikör (2cl)
 
KINDER-SONNTAG:
Konfetti-Waffel mit Schokosoße und bunten Streuseln

Thorsten Löscher
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STANDPLAN

01  Pablo
03  Diergardts „Kühler Grund”
04  Gasthaus Weiß
05  Meistertrunk
06  Strätlingshof
07  Livingroom
08  Franz Ferdinand
10  Löscher
11  Tucholsky
13  An de Krüpe
17  Takeshi
18  Zum Grünen Gaul
19  Three Sixty
20  Trattoria Momo
21  Waldhaus
23  Parkhotel & Restaurant Herne

02 Getränke
09 USB
12 Getränke
16 Saturn
22 Getränke 

Alle aktuellen Informationen finden Sie 

auch auf unserer Webseite 
www.bochum-kulinarisch.de

Jetzt bei  uns erleben.

Der 
neue 
ID.3

Autohaus Wicke GmbH
Hattinger Str.  875 – 885
44879 Bochum-Linden

0234 94 20 5 – 0
info@vw-wicke.de
vw-wicke.de

Lecker gegessen?

Dann jetzt  auf zum 

Wicke-Stand +

      Gewinnspiel  mitmachen!1

*Stromverbrauch in kWh/100 km: kom-
biniert  16,5-15,3;  CO2-Emission in g/km:-
kombiniert  0.  Für die Fahrzeuge l iegen nur 
noch Verbrauchs- und Emissionswerte 
nach WLTP und nicht nach NEFZ vor.  Anga-
ben zu Verbrauch und CO2-Emissionen bei 
Spannbreiten in Abhängigkeit  von den 

¹Gewinnspiel  = Volkswagen Fahrradträger, 
abklappbar für 2 Räder im Wert von 
500,-  €.   Die Tei lnahmebedingungen f inden 
Sie onl ine unter www.vw-wicke.de/ge-
winnspiel-bochum-kul inar isch. 
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GENUß TRIFFT AUF 
GEMÜTLICHKEIT.



GENUß TRIFFT AUF 
GEMÜTLICHKEIT.
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ART HOTEL TUCHOLSKY
CAFE TUCHOLSKY
VIKTORIASTRASSE 73
44787 BOCHUM
TELEFON 02 34 - 9 64 36 - 0
www.cafe-tucholsky.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo.-Do. 7:00 23:00
Freitag 7:00-0:00
Samstag 8:00-0:00
Sonntag 8:00-23:00
Küche Mo.-Do. und So. 
bis ca. 21:00 Uhr
Freitag und Samstag 
bis ca. 22:00 Uhr
Frühstück täglich bis 
15:00 Uhr

CAFÉ, BAR, RESTAURANT, ART HOTEL
Das Tucholsky ist der besondere Allrounder gegen die Alltäglichkeit.  
Als angestammtes Restaurant auf der Bochumer Kulturachse zwischen 
Schauspielhaus und Anneliese Brost Musikforum Ruhr gelegen, bietet 
das Tucholsky seinen Gästen à la carte Frühstück, Mittagstisch sowie 
klassischen Abendservice. Im Fokus stehen frische Lebensmittel, aus 
denen mit gutem Handwerk hochwertige Speisen kreiert werden.

STAND-Nr.

11

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT TUCHOLSKY

SUMMER BOWL
Gebackene Kichererbsen-Bällchen | Tomaten-Gurken-Paprika-Salpikon
Koriander | Hummus | Minz-Dip

WIENER SCHNITZEL -VOM KALB-
Kartoffel-Gurkensalat | Baumkarper | Preiselbeeren | Zitrone

TUCHOLSKY BURGER
Brioche Bun | Rindfleisch-Patty | Gruyère | Tomate | Romana Salat 
Trüffelschmand | Connoisseur Fries | Pott-Mayo

TAGLIATELLE PFIFFERLINGE
Riesling-Rahm | Grana Padano | Thymian

GEGRILLTER OKTOPUS
Getrüffeltes Garnelenragout | Koriander-Pesto | Parmesan-Chip

FLAMMKUCHEN
„Elsässer“ Speck | Zwiebeln | Lauch | würziger Schmand
„Lachs“ grüner Spargel | Pesto | würziger Schmand

SPAGHETTI EIS
Vanilleeis | Erdbeersauce

KINDERESSEN
KLEINES WIENERSCHNITZEL -VOM KALB-
Connoisseur Fries | Salat

Georg Storek & Christian 
Bickelbacher
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DORFSTR. 27
45527 HATTINGEN
TELEFON: 0 23 24 - 93 35 0
INFO@RESTAURANT-KRUEPE.DE
WWW.RESTAURANT-KRUEPE.DE

ÖFFNUNGSZEITEN
MO, DI & FR AB17:00 Uhr
SA & SO ab 11.30 – 14:00 Uhr
und AB 17.00 Uhr
MI & DO Ruhetag

TRADITION TRIFFT NEUES – ALTBEWÄHRTES MIT MODERNER HANDSCHRIFT
Am Stadtrand von Hattingen verwöhnen Marius und Chantal Krüpe 
Sie in familiärer, freundschaftlicher Atmosphäre mit feiner deutsch-
österreichischer Küche und unseren bekannten Spezialitäten vom 
frischen Wild aus eigener Jagd. Wildfleisch ist das BESTE. 
Überzeugen Sie sich. WENN WILD DANN HIER.

STAND-Nr.

13

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT AN DE KRÜPE

HIRSCHKALBSCARPACCIO MIT SALAT
Parmesan, Olivenöl & Trüffelmayonnaise

MAULTASCHEN VON DER REHSCHULTER
Salat, Schalottenjus & Trüffelschaum

WILDBURGER
Bacon, Tomate, Käse, Senfdip, Salat

VEGGIEBURGER
Broccoli–Käsepattie, Knoblauchmayonnaise,
Salat, Rotes-Zwiebelchutney

2 WILDBRATWÜRSTCHEN
Kartoffel-Gurkensalat, Radicchio, Frühlingslauch, Jus & Senfdip

REHSTEAKS PFEFFER-ESTRAGONSOSSE
Reis-Nudelrisotto mit Pilzen & Babyspinatsalat

REHGESCHNETZELTES
hausgemachte Spätzle & Zuckererbsenschoten

GEZUPFTER KARAMELLISIERTER PFANNEKUCHEN
Zwetschgen & hausgemachtes Joghurt-Schmandeis

2ERLEI SORBET
Himbeer & Passionsfrucht

Marius & Chantal Krüpe



BESTES BROT 
BEGLEITET  

BESTE 
GASTRONOMIE

SO GENIESST DU  
« BOCHUM KULINARISCH »
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PLANUNG, EINRICHTUNG UND
WARTUNG IHRER IT-INFRASTRUKTUR

BOITS.DE

▪ Installation & Einrichtung
▪ Wartung & Monitoring
▪ Datensicherheit & Datenschutz
▪ Fehlersuche & Fehlerbehebung
▪ Rundumbetreuung der IT-Infrastruktur

lokal oder in der Cloud
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T A K E S H I

INSTAGRAM
TAKESHI_SUSHI_BOCHUM

CONTACT@SUSHI-TAKESHI.DE
WWW.TAKESHI.ROCKS

Moderne & Tradition – Takeshis Tokyo Kitchen verbindet auf wunderbare Weise die  
vielfältige japanische Küche mit aktuellen Einflüssen der Neuzeit. Frische und hochwer-
tige Zutaten bilden die Basis für diese selektive Fokusküche. Kreative, leckere Ideen, 
die nicht nur auf dem Teller eine gute Figur machen und das Auge verwöhnen, sondern 
auch reichhaltige Nährwerte bietet. Oh Yeah…
Ganz gleich ob live vor Ort, Zuhause bei Ihnen als Party-Highlight oder als nicht
alltägliches kulinarisches Feuerwerk eines Business-Events: Takeshis Tokyo Kitchen ist
kulinarischer Hochgenuss für jeden Anlass.

STAND-Nr.

17

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT TAKESHI

MIXED OTSUMAMI
Wakame | Süsskartoffel Glasnudelsalat 
+ Ebi Fry – gebackene Riesengarnele
+ Veggie Alternative: Kakiage Tempurabratling

TOKYO KARA CHICKEN BURGER
Takeshis fried Kikok | Yuzu Coleslaw | Nori Fries | Miso Mayo 
Veggie Alternative: Tofu-Age 

SA-KURA-SHIMI
Hamachi | Rotgarnelen Ceviche | Gurke | Avocado  
Red-Onion Pickles | Yu-zu-pon

SUSHI OMAKASE
Nigiri • Lachs | Tuna | Rotgarnele
Rolls • Aburi Sake | Ebi Chop California
Avocado | Spargel | Gurke | Lauch 

V-USHI
Rolls • Valifornia | Cali-Greens & Inari Tofu 
Avocado | Spargel | Gurke | Aubergine

SONNTAG/KINDERGERICHT:
Kids Sushi - Kappa & Kabocha Makiii 
Gurke | Hokkaido Kürbis 

SWEETS
Taiyaki
Waffel | rote Bohne | Vanille Eis

Daniel Takeshi



• Wir bringen Ihnen die Ware am  
      gewünschten Tag nach Hause. 

 
 
 

 
 
 
 Materialfehler  
 Produktionsfehler 
 Kostenfreie Hotline und Vor-Ort-Service bei  
      Defekt an einem sperrigen Großgerät  
      ( für alle TV-Groß- und Einbaugeräte) 
 Leihgerät 
 Im Totalschadensfall 100% Erstattung des 
 Anschaffungspreises 

 

PLUS GARANTIE* 

TECHNIKBERATUNG 
 • Ihr Einrichtungsservice für Zuhause 

• Schnelle Terminvergabe 
• Kostenlose Anfahrt 
• Wunschtermin am Wunschort 
• Geschultes Personal 
• Persönlicher Ansprechpartner 
• Kompetente Hilfe vor Ort z.B. für 
      Smart-Home, Navigation, HiFi,  
      TV-Groß und Einbaugeräte 
      Notebooks, Spielekonsolen, 
      Smartphones und Tablets. 

 

AUFBAU LIEFERUNG 

* Nur für ausgewählte Produktbereiche. 

 
• Wir bieten Ihnen flexible Laufzeiten bis zu 

20 Monaten ohne Zusatzkosten. 

0% FINANZIERUNG 

Saturn Electro-Handelsgesellschaft mbH Bochum 
Kortumstr. 72 
44787 Bochum  
Tel.: +49 (234) 61057 0 

• Wir kümmern uns um den fachgerechten  
Aufbau bei Ihnen vor Ort. 

 
• Wir verlängern Ihren Garantiezeit  
      auf 4 oder 5 Jahre (je nach Produkt). 
• Kostenlose Reparatur bei Schäden durch: 

 
 

 Weitere Informationen erhalten Sie hier im Markt bei unseren Fachberatern  

REPARATUR@HOME 
 

 
• Haushaltsgroßgeräte zu Hause Reparieren     

lassen. Kostenvoranschlag nur 49.-€ 
• Telefonisch von 8 bis 20 Uhr unter          

0800-2243123 





TILLERSE IED

Destillerie Eicker & Callen
Heitkampsfeld 6
44652 Wanne-Eickel (Herne)
Telefon: 02325 / 73 666
Telefon: 02325 / 70203
www.eicker-callen.de

Spirituosen und Obstbände
seit über 125 Jahren  

Die Brennerei mit Hof im Jahre 1949

In der Brennerei Eicker & Callen werden in 125 Jähriger 
Tradition Spirituosen hergestellt und vertrieben. Mit der 
Alten Drogerie Meinken die auch auf eine lange Geschichte 
zurück schauen kann wurde 2014 eine Fusion 2er 
Geschäfte gefeiert. 

Zur Zeit kann man auf eine Pallette von eigenen Likören 
und Schnäpsen zurück greifen um sich einen schönen 
Abend zu machen. 

Aber auch erlesene Obstbrände wie z.b. die Brände der 
Feinbrennerei Prinz aus Österreich können hier erworben 
werden. 

Es gibt hier für jeden etwas unter den über 100 Artikeln zu 
finden, sei es für sich selbst oder als Geschenk.

Es würde uns freuen wenn Sie uns mal besuchen würden.

Spirituosen und Obstbrände
seit über 125 Jahren.

In der Brennerei Eicker & Callen wer-
den in 125-jähriger Tradition Spiri-
tuosen hergestellt und vertrieben. 
Mit der Alten Drogerie Meinken, die 
auch auf eine lange Geschichte zu-
rück schauen kann, wurde 2014 eine 
Fusion zweier Geschäfte gefeiert. 
Zur Zeit kann man auf eine Auswahl 
von eigenen Likören, Gin und Schnäpsen 
zurück greifen, um sich einen schönen 
Abend zu machen.

Aber auch erlesene Obstbrände wie z.B. 
die Brände der Feinbrennerei Prinz aus 
Österreich können hier erworben wer-
den. Es gibt hier für jeden etwas unter 
den über 100 Artikeln zu finden, sei es 
für sich selbst oder als Geschenk.

Es würde uns freuen, wenn Sie uns mal 
besuchen würden. Eine Brennereibe-
sichtigung ist jederzeit buchbar.

TILLERSE IED

Destillerie Eicker & Callen
Heitkampsfeld 6
44652 Wanne-Eickel (Herne)
Telefon: 02325 / 73 666
Telefon: 02325 / 70203
www.eicker-callen.de

Spirituosen und Obstbände
seit über 125 Jahren  

Die Brennerei mit Hof im Jahre 1949

In der Brennerei Eicker & Callen werden in 125 Jähriger 
Tradition Spirituosen hergestellt und vertrieben. Mit der 
Alten Drogerie Meinken die auch auf eine lange Geschichte 
zurück schauen kann wurde 2014 eine Fusion 2er 
Geschäfte gefeiert. 

Zur Zeit kann man auf eine Pallette von eigenen Likören 
und Schnäpsen zurück greifen um sich einen schönen 
Abend zu machen. 

Aber auch erlesene Obstbrände wie z.b. die Brände der 
Feinbrennerei Prinz aus Österreich können hier erworben 
werden. 

Es gibt hier für jeden etwas unter den über 100 Artikeln zu 
finden, sei es für sich selbst oder als Geschenk.

Es würde uns freuen wenn Sie uns mal besuchen würden.

Destillerie Eicker & Callen 
Alte Drogerie Meinken
Heitkampsfeld 6
44652 Wanne-Eickel (Herne)
Telefon: 0 23 25 / 73 666
Telefon: 0 23 25 / 70 203
www.eicker-callen.de
www.altedrogeriemeinken.de

Die Brennerei mit Hof im Jahre 1949
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ALTE HATTINGER STRASSE 31
44789 BOCHUM
0234-97 64 56 66
www.zumgruenengaul.de

ÖFFNUNGSZEITEN
MO & DI Ruhetag
MI-SA 17:00 – 0:00 Uhr
SO 12:00 – 0:00 Uhr

ZUM GRÜNEN GAUL: EIN ORT FÜR JEDERMANN.
Ein Ort der Begegnung mitten in der Stadt Bochum, nur einen Steinwurf entfernt vom Schauspielhaus 
und dem Konzerthaus. In einer Kombination aus der ‚Speiß‘ (Wirtschaft mit gemütlichen Bänken) und 
der lebendig kommunikativen ‚Schank‘ (Kneipe, Bier- und Weinbar mit langem Tresen, Stammtisch & 
Hochtischen). Einfach und vor allem lecker geht‘s zu. Regional, saisonal und hausgemacht. Wir freuen 
uns, wenn wir Sie mit unserer Idee von Essen & Trinken überzeugen und mit Ihnen neue Freundinnen 
& Freunde gewinnen. Ein bisschen sehen wir uns wie ein neuer alter Nachbar, da ja in den letzten 60 
Jahren auf dieser schönen Ecke des Ehrenfeldes immer Gastwirtschaft betrieben wurde.

STAND-Nr.

18

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT ZUM GRÜNEN GAUL

DEFTIGE KARTOFFELPLÄTZCHEN MIT:
-Beizlachs mit Meerrettich-Schmand & Wildkräutern: 
-Roastbeef mit Meerrettich-Schmand & Wildkräutern  
-Rahmpilzen mit Crème Fraîche & Wildkräutern 
-Apfelkompott & Vanilleschmand 

STIELMUS GRÜNER GAUL
mit zwei Kalbsbratwürsten und leckerem Bratensaft
 
RINDERFILETSPITZEN
mit Rahmpilzen und Badischen Spätzle  
 
SÜSS:
BIENENSTICH IM GLAS 
Biskuit, Vanillecreme, Mandelkrokant & geweckte Kirschen

NUR AM SONNTAG / FÜR DIE KLEINEN:
Schinken-Käse-Toasties

Patrick Olthoff



VIKTORIASTR. 73
44787 BOCHUM
0234 - 964360

WWW.CAFE-TUCHOLSKY.DE

EAT GREEN.
STARTER
GREENS
VEGAN & VEGGIE BURGER 
BAKED POTATOES
WRAPS

BURGER
CHICKEN WINGS

SPARERIBS
PIZZA
BEER

COCKTAILS
SPORTS 
 MUSIC
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KORTUMSTRASSE 2-14
44787 BOCHUM
TELEFON 0234 - 91 60 360
bochum.three-sixty.de

ÖFFNUNGSZEITEN
Täglich ab 12:00 Uhr

Wenn ein Sportereignis mit deinen Freunden zum echten Event wird, dann befindest du dich wahr-

scheinlich im dafür nahezu alleinzuständigen Wohnzimmer des Bermuda3ecks – im THREE SIXTY.

Seit nunmehr 25 Jahren ist die Mischung aus amerikanischer Küche, großartigen Getränken und 

Sport einer der immergrünen Hot Spots einer modernen Kneipenkultur. Ein Instant Classic.

Die Rezepturen für Burger, Spareribs und Wings wurden stets perfektioniert, die Pizza ist „Home-

made“ und die Cocktails aus hochwertigen Spirituosen. Viel Platz auf mehreren Etagen, unzählige 

Bildschirme und ein vielköpfiges, lockeres Team ermöglichen ganz großes Sport-Kino.

STAND-Nr.

19

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT THREE SIXTY

LEMON PEPPER WINGS
Gebackene Chicken Wings | Tempura | grüne Zitronen-Mayonnaise 
Chili-Kräuter | Zitronenpfeffer | Koriander

TRUFFLE FRIES
Connoisseur Fries | Grana Padano | Sommertrüffel | Rosmarin | Lauchzwiebel

VEGAN BURGER
Bun | hausgemachtes Patty | Käse | Trüffel-Creme | Romanasalat | Tomate

CAESAR SALAD CLASSIC
Gegrilltes Hähnchenbrustfilet | Romanasalat| Three Sixty-Caesar-Dressing 
Kirschtomaten | Grana Padano | Croûtons

HOMEMADE SMOKED SPARE RIBS
marinierte Rippchen | BBQ-Sauce | American Coleslaw

COOKIE DOUGH MILKSHAKE
Vanilleeis | Cookie Dough | Schokosauce | Cream | Streusel

KINDERESSEN:
KIDS CHEESEBURGER
Connoisseur Fries | Mayonnaise

Tim Schmidt-Kuhl
Georgi Yazarov



www.orthopaedebochum.de

Termin online oder
0234 / 17755

Ihre Orthopäden in der Innenstadt

Orthopädie,
Unfallchirurgie
und Sportmedizin
Minimalinvasive Wirbelsäulentherapie
Schmerztherapie
Arthrose & Osteoporose Behandlung
Stoßwellentherapie & MBST
Akupunktur & Chirotherapie
Digitales Röntgen & Ultraschall
MMRT & Knochendichtemessung
Hyaluron-Injektion u.v.m.

für Privatpatienten & alle Kassen

Gemeinschaftspraxis für
Orthopädie und Unfallchirurgie

Dr. med. Moritz Leonhardt
Dr. med. Bernd Janssen

Brückstraße 62
44787 Bochum





... einfach  klasse!

Fachwerkstatt – alle Marken . Computer . Notebooks 
Firmennetzwerke . Vor-Ort-Service . Tinten/Toner

www.bobit.de

BoBit Computer GmbH . Auf der Heide 8
44803 Bochum . Montag - Freitag 9 – 17 Uhr

Fon 0234 . 588710 . Mail info@bobit.dewww.orthopaedebochum.de

Termin online oder
0234 / 17755

Ihre Orthopäden in der Innenstadt

Orthopädie,
Unfallchirurgie
und Sportmedizin
Minimalinvasive Wirbelsäulentherapie
Schmerztherapie
Arthrose & Osteoporose Behandlung
Stoßwellentherapie & MBST
Akupunktur & Chirotherapie
Digitales Röntgen & Ultraschall
MMRT & Knochendichtemessung
Hyaluron-Injektion u.v.m.

für Privatpatienten & alle Kassen

Gemeinschaftspraxis für
Orthopädie und Unfallchirurgie

Dr. med. Moritz Leonhardt
Dr. med. Bernd Janssen

Brückstraße 62
44787 Bochum
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ÖFFNUNGSZEITEN
Di 17:00 – 23:00 Uhr
Mi 16:00 – 23:00 Uhr
Do 17:00 – 23:00 Uhr
Fr 17:00 – 23:00 Uhr
Sa 12:00 – 15:00 & 17:00 – 
23:00 Uhr
So 11:30 – 14:00 & 16:00 – 
23:00 Uhr
Montag ist Ruhetag

Nach unzähligen Reisen durch ganz Italien mit Genussstops in urigen 
kleinen Trattorien des Landes konnten wir mit einigen Gläsern Wein, 
viel Liebe und Omas alten Rezepten zu der vielseitigen Trattoria 
werden, die wir heute sind. Unsere Passion ist Essen und Wein und 
genau dieses Gefühl geben wir unseren Gästen mit jedem Gericht und 
jedem Glas Wein weiter.

STAND-Nr.

20

SPEISENANGEBOT MOMO MIO MOMO

VORSPEISE 
Vitello Tonnato
Parmaschinken mit Parmesankeilen
Büffelmozzarella mit Cherrytomaten

PRIMI 
Hausgemachte Pasta 
Linguine Gambas
Penne mit Salsiccia, Aubergine und Minze 

SECONDI
Saltimbocca mit Gemüse 
Salsiccia mit Rosmarinkartoffeln

DESSERT 
Erdbeerpannacotta auf Vanillesoße 
Crema an Café

KINDERGERICHT MOMO 
Spaghetti Napoli (mit Tomatensauce)

Fabio Conforti, Ignazio und  
Maurizio Galletto (v.l.n.r.)

STADIONRING 9
44791 BOCHUM
TELEFON: 02 34 - 50 07 76
INFO@MOMO-BOCHUM.DE
WWW.MOMO-BOCHUM.DE

Besucht uns im Web



Alte Bahnhofstr. 159 · 44892 Bochum · Tel. 0234 297664
parkett-brand.de

Massiv-Parkett
Fertig-Parkett

Massivholz-Dielen
Vinyl / Laminat

Türen / Beschläge
Treppenbeläge
Terrassenbau

Verlegen / Schleifen
Unterbodensanierung

Bochum geht  
   auf Parkett 
     von Brand!
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Wir bilden aus.

Bewirb dich jetzt!Wir bilden aus.
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Bewirb dich jetzt!
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AM BLIESTOLLEN 44
44797 BOCHUM
TELEFON 02 34 - 47 53 52
INFO@WALDHAUS-BOCHUM.DE
WWW.WALDHAUS-BOCHUM.DE

ÖFFNUNGSZEITEN
MI – SA ab 15:00 Uhr
SO ab 11:00 Uhr
MO & DI Ruhetag

In der schönen Ecke des Weitmarer Holz ist das „Waldhaus“ jetzt 
schon 26 Jahre im Besitz der Familie Demiri. Das Gasthaus, welches 
schon seit über 100 Jahren besteht, vertritt vor allem die italienische 
und französische Küche. Das heißt jedoch nicht, dass die Küche nicht 
experimentierfreudig ist. Eine Mischung aus Modernität und Tradition 
geben dem „Waldhaus“ Authentizität und Charakter.

STAND-Nr.

21

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT WALDHAUS

AUSTERN ANTIPASTI
Parmigiano | Gemüse | Brot 

TAGLIOLINI TRÜFFELSAUCE
Mit frischem Sommertrüffel

LABEL ROUGE LACHS
Gemüse | Rosmarinkartoffel 

BRASATO AL BAROLO
Italienischer Rinderbraten  
Gemüse | Rosmarinkartoffel 

PULLED GANS BURGER
Brot | Gans | Salat | Zwiebel

DESSERT

ARDITAS KÄSEKUCHEN  
Mousse au Chocolat
Himbeersauce

Ardita & Lan Demiri



SPIELWAREN
MIT GESCHMACK

BRUMMBÄR
B O C H U M

B R U M M B Ä R . D E

anzeige_boku_105x148.indd   1anzeige_boku_105x148.indd   1 25.06.23   10:1125.06.23   10:11

Für Arbeitnehmer, Betriebsräte 
und Führungskräfte

Sozialrecht
• Arbeitsunfall 
• Schwerbehinderung
• Bürgergeld 
• Arbeitslosengeld
• Krankengeld 
• Rente

Arbeitsrecht
• Kündigung 
• Abmahnung
• Zeugnis 
• Eingruppierung
• Versetzung 
• Sozialplan

Dr. Hoffmann & Hanke

Dr.-Ruer-Platz 4 · 44787 Bochum
' 0234. 5869773 · + team@arbeitsrecht.team

www.arbeitsrecht.team

RAin Carolin Haas-Sender

• Rechtsanwältin
• Fachanwältin für Arbeitsrecht 

RA Dr. Jörg Hoffmann

• Fachanwalt für Arbeitsrecht 
• Fachanwalt für Sozialrecht 
• Zertifizierter Berater Arbeitsrecht  

für Arbeitnehmer (VdAA e.V.)
• Zertifiziertes Berater  

Kündigungsschutz (VdAA e.V.)

RA Knut Hanke

• Rechtsanwalt
• Fachanwalt für Sozialrecht
• Fachanwalt für Arbeitsrecht 
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Gasthaus +49.23 23.955-333Restaurant +49.23 23.955-333

Nach Bochum kulinarisch finden Sie uns wieder daheim –  
Hotel, Restaurant, Bar, Events – mitten im Herner Stadtgarten. 

Weitere Infos unter facebook.com/parkhotelherne oder reservieren Sie direkt unter  
0 23 23.955-0 · Schaeferstraße 109 / 111 · parkhotel-herne.de

HERNE ZU TISCH  
IN BOCHUM
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SCHAEFERSTRASSE 109
44623 HERNE
TELEFON 02323 - 95 53 33
www.parkhotel-herne.de

ÖFFNUNGSZEITEN
DO – So ab 18:00 Uhr
MO – DI Ruhetag

Die Gute Stube im Parkhotel Herne zeichnet eine gelungene Kombination aus exklusivem Ambiente, 

mehrfach ausgezeichneter, gehobener Küche und einem unaufdringlich-herzlichen Service aus. 

Küchenchef Thorsten Brodal, bekannt aus vielfach besternten Häusern sorgt seit knapp 5 Jahren 

für eine klassische französische Küchenlinie, modern interpretiert. Rustikaler, aber mit ebenso 

leckerer Küche, geht es im Stübchen und im Sommer im großen, mitten im Stadtgarten gelegenen, 

Biergarten zu. Für Familienfeiern und Tagungen seit über 100 Jahren die erste Adresse in Herne, 

praktisch mit 72 Zimmern im dazugehörigen 4 Sterne Parkhotel. WIR FREUEN UNS AUF SIE!

STAND-Nr.

23

Besucht uns im Web

SPEISENANGEBOT GUTE STUBE

MANGO GAZPACHO mit Garnele und Knoblauch-Crostini

MUSKATKÜRBISCURRY (VEGAN),
mit Kichererbsen, junger Lauch, Koriander
(auch mit Rotgarnele möglich)

„KALBSBUTTERSCHNITZEL“ (Kalbfleischklops) an Kartoffel-Feldsalat

HAUSGEMACHTE RAVIOLI,
mit Geflügel / Speck Füllung, Linsengemüse, Lauch und Rieslingsauce

ROAST BEEF,
rote Zwiebel-Marmelade, geräuchertes Kartoffelpüree

BACHSAIBLING,
Fregola Sarda Risotto, gehobelte Belper Knolle, Lauch

FROZEN YOGHURT (oder Vanilleeis),
mit frischem Erdbeeren-Kompott

SCHOKOBROWNIE mit pochierter Aprikose und Vanille Rahm Schaum

KÄSE 
vom Affineur Waltmann, Früchtebrot, Butter
Hausgemachte Chutneys, Oliven

NUR AM SONNTAG:
Mini Hamburger (aus Kalbfleisch)

Thorsten Brodal





•  ERBRECHTLICHE GESTALTUNG

•  PFLICHTTEILSRECHT

•  ERBENGEMEINSCHAFT

•  INTERNATIONALE ERBFÄLLE

WWW.ERBRECHT24.COMWWW.ERBRECHT24.COM

0234 338530

WIR HABEN DIE RICHTIGEN REZEPTE
(K)EINE GESCHMACKSACHE(K)EINE GESCHMACKSACHE

INFO@ERBRECHT24.COM

HARMONIESTR. 1 -  44787 BOCHUMHARMONIESTR. 1 -  44787 BOCHUM



Hattinger Straße 66-68, 44789 Bochum
bochum@emotion-technologies.de
0234 282 530 70

e-motion e-Bike Welt Bochum

www.emotion-technologies.de/Bochum

QR-Code scannen
und einen kostenlosen  

Beratungstermin buchen!

e-Bikes? Komm zum Experten!
Fahrräder kauft man woanders. 

EXPERTEN

E-

BIKES VOM

62

Besuchen Sie uns am Sonntag mit der ganzen Familie und genießen Sie 
„Bochum kulinarisch” einmal anders. Von 12 bis 18 Uhr bieten wir in Zusam-
menarbeit mit dem PowerPiraten-Club der Stadtwerke Bochum und dem 
HuiBo-Club des USB ein umfangreiches Familienprogramm für Groß und Klein. 

Der PowerPirat begleitet alle Besucher durch den Tag und Ulli Schmidt Bochum, 
die rollende Tonne vom USB, wird nicht nur den kleinen Besuchern viel Freude 
bereiten. Jedes Kind kann mit der waschechten PowerPiraten-Stempelkarte 
an den Kinderaktionen teilnehmen.
Mit ausgefüllter Karte gibt es am PowerPiraten-Stand ein kleines piratenstar-
kes Geschenk. Für viel Vergnügen sorgen die PowerPiraten-Bastelwerkstatt, der 
PowerPiraten-Kinderschminkstand, das HuiBo-Angelspiel und eine Upcycling-
Aktion von HuiBo. Und für die ganz Kleinen steht die übergroße Brio-Bahn 
von „Brummbär” zum Spielen und Experimentieren zur Verfügung.  
 
Natürlich haben auch die Gastronomen wieder ein besonderes 
Speisen-Angebot für die Kinder zusammengestellt: Jeder der 
16 Gastronomen bietet ein PowerPiraten-Gericht für Kinder 
an und als besonderen „Nachtisch“ gibt es traditionell die 
heißgeliebte „Brummbär-Überraschungstüte” mit vielen 
tollen Kleinigkeiten zum Spielen und Naschen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch mit der ganzen 
Familie am Stadtwerke-Familiensonntag!

-FAMILIENSONNTAG



Hattinger Straße 66-68, 44789 Bochum
bochum@emotion-technologies.de
0234 282 530 70

e-motion e-Bike Welt Bochum

www.emotion-technologies.de/Bochum

QR-Code scannen
und einen kostenlosen  

Beratungstermin buchen!

e-Bikes? Komm zum Experten!
Fahrräder kauft man woanders. 

EXPERTEN

E-

BIKES VOM



FRÜHLING 2023
NATÜRLICH GENIESSEN!
Hörgeräte mit einzigartiger  
PureSound-Technologie

Erleben Sie natürliches Hören und  
klares Sprachverstehen wie nie zuvor. 

Bochum-Weitmar | Markstraße 422
44795 Bochum-Weitmar/Mark
Telefon: 02 34 /5 39 97 11

Bochum-Altenbochum | Wittener Str. 241
44803 Bochum-Altenbochum
Telefon: 02 34 / 2 97 02 41

P Firmeneigene Parkplätze
an beiden Geschäften  
vorhanden. www.winkelmann-hoerakustik.de

JETZT  

GRATIS 

 

Premium-Höranalyse  

& Probetragen

SOMMER  2023

WWW.VARIETE-ET-CETERA.DE
SHOWS: Do. u. Fr. 20 Uhr | Sa. 16 & 20 Uhr | So. Brunch & 19 Uhr o. Satt & Lustig

0234
13003

09. September - 05. November 202309. September - 05. November 2023
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HELFEN AUCH SIE AKTIV BEIM UMWELTSCHUTZ MIT!
Und so geht‘s:
1. Sie kaufen das Besteck für 1,- Euro.
2. Sie nutzen es auf dem ganzen Fest.
3.  Mit nach Hause nehmen –  

oder in die dafür vorgesehenen 
Besteckcontainer einwerfen.

4.  Der Erlös aus dem Wiederverkauf geht an die

66

VERANSTALTER | HERAUSGEBER 
Interessengemeinschaft 
Bochum Kulinarisch GbRmbH 
Geschäftsführende Gesellschafter 
Philipp Diergardt | Jana Litzke | Lukas Rüger

in memoriam: Rainer Altendeitering 
 
Tel. 02324 9331-0 | Fax 02324 9331-99 
kontakt@bochum-kulinarisch.de 
www.bochum-kulinarisch.de 

c/o Niggemann Food Frischemarkt GmbH
Janina Bockholt (verantw.)  
Speicherstr. 6-8 | 44809 Bochum 
 
MARKETING | KOORDINATION 
Büro für Marken & Medien 
Boris Langen 
marketing@bochum-kulinarisch.de 

 
SATZ | LAYOUT 
Uwe Heruth, www.hoch-medien.de
 
FOTOS: 
Sascha Kreklau & Bochum kulinarisch 
www.sascha-kreklau.de 
 
DRUCK: 
Die Wattenscheider Medien Vertriebs GmbH 
 
AUFLAGE: 
60.000 Exemplare

WWW.BOCHUM-KULINARISCH.DE

IMPRESSUM

IMMER
IM EINSATZ 

FÜR DIE
UMWELT.



Ihr Kia-Partner in Bochum.Ihr Kia-Partner in Bochum.
Besuchen Sie uns und lernen Sie 
unsere Kia-Modelle kennen.

¹ Die Angaben beziehen sich nicht auf ein einzelnes Fahrzeug und sind nicht  Bestandteil des Angebots, 
sondern dienen allein Vergleichszwecken zwischen den verschiedenen Fahrzeugtypen.

Kraftstoffverbrauch Kia Ceed 1.6 CRDi 48V GT-Line (Diesel, 6-Gang-Schalt-
getriebe), 100 kW (136 PS), in l/100 km: innerorts 4,5; außerorts 4; kombi-
niert 4,2. CO2-Emission: kombiniert 109 g/km. Ef쟢 zienzklasse: A+.¹
Kraftstoffverbrauch Kia ProCeed 1.5 T-GDI - GT Line (Super, 6-Gang-
Schaltgetriebe), 117,5 kW (160 PS), in l/100 km: innerorts 7,1; außerorts 5,1; 
kombiniert 5,8. CO2-Emission: kombiniert 132 g/km. Ef쟢 zienzklasse: B.¹
Kia Ceed Sportswagon 1.6 GDI Plug-in Hybrid Vision (Super/Strom, 6-Gang-
Doppelkupplungsgetriebe), 104 kW (141 PS): Kraftstoffverbrauch in l/100 
km: kombiniert 1,1; Stromverbrauch in kWh/100 km: kombiniert 11,6. CO2-
Emission: kombiniert 28 g/km. Ef쟢 zienz klasse: A+++.¹

AHAG Bochum GmbH
Hattinger Straße 368B | 44795 Bochum
Tel.: 0234 601 400-0 | www.kia-ahag-bochum.de

Abbildung zeigt kostenp쟣 ichtige Sonderausstattungen.



Wir machen 
manches möglich.
Auch die Erlebnis- 
welt am See.

18.08. – 03.09.2023
KEMNADER SEE BOCHUM
www.zeltfestival.ruhr

Weil’s um mehr als Geld geht.
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